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Intertek天祥集团与四川检验检疫局技术中心

签署食品实验室协议
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【Intertek 天祥集团食品部】2014 年 5 月 27 日，四

川检验检疫局技术中心与上海天祥质量技术服务有限公司

（Intertek 天祥集团）签署了《食品实验室合作协议》，双方

今后将在食品实验室等领域开展合作，实现优势互补、信

息资源互通、检测技术交流、科研力量叠加，着力发挥

Intertek 天祥集团的品牌优势和强大市场开拓能力以及四川

检验检疫局食品实验室的技术实力，服务四川发展，实现互

利共赢，同时为双方检测业务的全方位合作打下坚实基础。

四川检验检疫局局长孙颖杰、四川检验检疫局副局长邓明辉、四川检验检疫局科

四川检验检疫局局长孙颖杰与Intertek天祥集团中国区总裁柏学礼

技处处长张勇、四川检验检疫局技术中心主任赵蜀军、Intertek 天祥集团中国区总裁柏

学礼、Intertek 天祥集团中国区食品部总经理程军、Intertek 天祥集团中国区消费品销售

部高级经理陈伟屹、Intertek 天祥集团中国区食品部南区销售经理文钰纷纷出席本次签

约仪式。

本次合作将为共享双方的食品测试资源，提高中国西部多个省市的食品安全和质量

服务水平提供有力保障。

四川检验检疫局相关负责人表示，双方的合作，将对四川乃至整个中西部检验检测

事业的健康发展产生深远的影响，更好地促进贸易便利化，帮助“四川制造”进一步提

升质量，打造品牌，不断拓展国际市场。

四川检验检疫局技术中心与 Intertek 签署协议

Intertek 天祥集团中国区总裁柏学礼认为，四川检验检疫局积极顺应检验检测认证机

构改革新形势，主动寻求合作，拓展市场，成效明显，相信 Intertek 天祥集团的品牌优势

加上四川局的技术优势，必将达到双赢的目的。

除此之外，双方表示，食品检测只是四川检验检疫局技术中心与 Intertek 天祥集团合

作的第一步，接下来双方会继续尝试在纺织品、玩具轻工、电子电气等多个领域的合作拓展。

信息来源 ：天祥集团食品部 2013-05-28作者 ：张佳珍

关于 Intertek

Intertek 作为世界上规模最大的产品质量及安全服务公司之一，多年来以其公认的专

业、质量和诚信享誉全球，是第一家进入中国的国际第三方检验检测认证机构。

Intertek 致力为客户的产品增加价值，帮助客户赢得国际市场上的成功。Intertek 总

部设于英国伦敦，在 100 多个国家拥有 1000 多家实验室及办事处，员工人数达 36,000 名。

此外，Intertek 在中国 30 多个大中城市设立了超过 60 个实验室和分支机构，凭借全球化

的服务网络和技术资源，Intertek 能够提供业界最高标准的服务和创新性解决方案，成为

备受全球客户信赖的合作伙伴。

Intertek 食品部为初级生产商、加工商、零售商以及餐饮服务商，从农产品开始到生产、

加工、贸易、流通以及消费环节在内的食品产业链，提供包括认证、测试、零售环节服务、

培训、感官评定、验货以及连锁餐饮和酒店卫生检查等在内的全面解决方案，确保您的产

品符合要求，保护您的品牌声誉。
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武 汉 ： 两 家 制 冰 作 坊 遭 查 处 

‘问题食用冰’

炎炎夏日，喝下一杯加了冰块的可乐、咖啡或奶茶，让人备感清凉。可是，

放入各种饮料中的冰块产卫生状况如何，让人堪忧。日前，读者王先生向本报

报料说，据他了解，武汉一些高校里的冷饮店很多没有自制食用冰条件，所用

食用冰一般购自周边的黑作坊。

早在 2009 年，商务部就下发了食用冰行业标准，对於食用冰的产品分类、

技术要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输和储存等提出了要求，

食用冰块必须有 QS 标志（即食品生产许可）才能出厂销售。

执法人员在汇东南湖新村 4 栋背后的制冰点发现，一间约 60 平方米的房

间里摆放了 8 台制冰机，其中 4 台正在带电制冰，其余 4 台闲置。在制冰房旁

边有两间约 20 平方米的冷库，里面装满 5 公斤装的食用冰。旁边不远处，放

着一叠食用冰包装袋，上面仅印有“欧呦”字样，厂名、厂址均没有。记者注

意到，制冰车间地面围起水槽，散发着霉味。一台闲置的制冰机旁边，卫生间

◇ 事 件

◇ 分 析
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◇ Intertek 解决方案

食用冰最容易出现的问题就是菌落总数和大肠菌群超标。用於制作食用冰

块的水源必须符合国家饮用水相关标准。要保证食用冰块的卫生安全，还必须

防止其遭受“二次污染”，即储藏、运输以及操作过程也必须符合卫生要求。

食用冰应该用纯净水制作，如果使用自来水，菌落总数和大肠菌群肯定超标。

夏季细菌滋生频率高发，上述指标超标过大，就容易引起腹泻等不适症状。

敞开着门，发出臭味。在制冰房左侧 4 台正在制冰的制冰机旁，放着一个白色

的塑料桶，里面装满了水，桶底可见一层黑垢。在制冰房右侧，有一个盥洗池，

水龙头上套着塑料管，直接连到制冰机上。卫生环境可见一斑。

根据 SB/T 10017-2008 冷冻饮品 食用冰标准，可推荐测试项目

RMB working days (g)

GB/T5009.11-2003 200 5 50
GB 5009.12-2010 200 5 50

GB/T5009.13-2003 200 5 50
GB 4789.2-2010 100 5 100
GB 4789.3-2003 150 5 100
GB 4789.4-2010 200 5 100
GB 4789.5-2012 200 5 100
GB 4789.10-2010 200 5 100
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◇ Intertek 解决方案

国家食品药品监督管理总局日前对葡萄酒及果酒食品开展抽检，检验了糖精钠、苯甲酸、

二氧化硫、金黄色葡萄球菌等 19 个项目。本次共抽检葡萄酒及果酒样品 477 批次，覆盖 28 个

生产省份的 327 家企业。其中抽检果酒样品 72 批次，不合格样品数为 8 批次，样品不合格率

为 11.1%, 检出不合格的检测项目为环己基氨基磺酸钠、糖精钠。抽检葡萄酒样品 405 批次，

不合格样品数为 6 批次，样品不合格率为 1.5%, 检出不合格的检测项目为干浸出物、日落黄、

环己基氨基磺酸钠等。

国家规定，葡萄酒在酿造过程中不得添加苋菜红、日落黄等合成色素。有些企业为了使生

产出来的葡萄酒色泽鲜艳，在生产过程中违规添加这些色素，有些企业甚至使用香精、色素等

配制葡萄酒产品。

食品药品监管总局建议，选购葡萄酒及果酒产品应尽量到专卖店、商场及超市等比较有质

量保障的地点，尽量选择知名企业、知名品牌的产品。同时应该了解一些鉴别知识，以免购买

到质量不好的产品，损害人体健康。

警惕葡萄酒鱼目混珠 看似鲜艳或

加了色素“ ”

INTERTEK丨06

RMB working days (g)

SN/T1948-2007 600 5 100

GGB/T 5009.28-2003 400 5 100
GB/T 5009.35-2003 400 5 200
GB/T 5009.35-2003 400 5 200
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国家卫生计生委等5部门关于调整含铝食

品添加剂使用规定的公告(2014年第8号)“ ”

◇ 分 析

◇ 事 件

◇ Intertek 解决方案
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国家卫生计生委等 5 部门关于调整含铝食品添加剂使用规定的公告 (2014

年第 8 号 )

根据《食品安全法》和《食品添加剂新品种管理办法》的规定，经对《食

品添加剂使用标准》（GB2760-2011）中含铝食品添加剂进行重新评估，现决

定撤销酸性磷酸铝钠、硅铝酸钠和辛烯基琥珀酸铝淀粉等 3 种食品添加剂，不

再充许膨化食品使用含铝食品添加剂，并调整硫酸铝钾和硫酸铝铵的使用范围。

现公告如下：  

一、自 2014 年 7 月 1 日起，禁止将酸性磷酸铝钠、硅铝酸钠和辛烯基琥

珀酸铝淀粉用于食品添加剂生产、经营和使用，膨化食品生产中不得使用含铝

食品添加剂，小麦粉及其制品（除油炸面制品、面糊（如用于鱼和禽肉的拖面糊）、

裹粉、煎炸粉外）生产中不得使用硫酸铝钾和硫酸铝铵。2014 年 7 月 1 日前

已按照相关标准使用上述食品添加剂生产的食品，可以继续销售至保质期结束。

二、各级食品安全监管部门要加强食品安全监督检查，依法查处违法食品

生产经营行为。食品工业行业主管部门要加强行业管理，引导企业规范相关食

品和食品添加剂生产经营活动。

铝是人体非必需的微量元素，它是地球上最多的金属元素，铝摄入过多主

要会影响骨骼和神经系统健康。联合国粮农组织 / 世界卫生组织的食品添加剂

联合专家委员会（JECFA）于 2011 年 6 月在 JECFA 的第 74 次大会上将铝的“暂

定每周耐受摄入量”（PTWI）确定为每周每公斤体重 2 毫克，但中国有不少人

的铝摄入超过了这个量。

其实大多数天然食品中的铝含量并不高，吃进去的铝主要还是来自含铝食

品添加剂。在我国，含铝食品添加剂常常出现在面粉、馒头、面条、油条、油饼、

麻花、炸糕、粉条、面包、海蜇、膨化食品和其它面制品中。硫酸铝钾（钾明矾）

和硫酸铝铵（铵明矾）是使用最多的含铝食品添加剂，主要作为膨松剂用于面

制品。

虽然之前根据国家标准的规定，硫酸铝钾或硫酸铝铵的使用范围不包括粉

条，但现实中监管部门却经常可以发现这种超范围使用的情况。而膨化食品是

儿童铝摄入的主要来源之一，而且年龄越小的孩子相对摄入量越高，因此在膨

化食品中禁止含铝添加剂使用对保护儿童身体健康就很有帮助。此外，面食铝

量含偏高，且面粉、馒头、油条是我们最主要的铝摄入来源，于是政府也决定

大幅削减明矾在面制品中的使用范围。

RMB working days (g)

GB/T 5009.182-2003 300 7 50
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据中新社电，中国清真食品没有国家统一标准的问题有望今年解决。中国

宁夏清真食品国际认证中心首席专家李自然日前向记者透露，国家统一标准将

会在年内出台。

2014 中国（青海）国际清真食品及用品展览会正在西宁举行。来自中国、

沙特以及伊朗的专家学者和政府官员就清真食品标准与国际认证在青海西宁进

行了交流。

李自然说：“从国际看，目前全球清真食品领域标准认证机构已经超过 200

个，马来西亚、印尼两国居于领先地位，近年来美国、新加坡、菲律宾、澳大

利亚等国在标准制定和认证上的影响力显着提升，各国间的认证互信也正在快

速发展，标准和认证已成为影响清真产业竞争的关键因素。”

中国清真食品国家统一标准年内将出台

信息来源：国际在线  2014-05-19  

我国将发布实施有机餐饮标准
信息来源：中国国门时报 2014-05-22       
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记者从 5 月 20 日在京召开的有机餐饮标准（草案）研讨会上获悉，目前

南京国环有机产品认证中心已经组织有关专家初步制订出了有机餐饮标准（草

案），并有望在对标准进行完善后发布实施。此举将提高有机餐饮行业的规范性。

来自环保部、国家认监委、认可委、认证认可协会、中国有机产品认证工作组、

扬州大学及国内有机餐饮领头企业的有关专家代表对该标准进行了深入探讨。

据介绍，随着我国有机农业和有机食品加工业日趋成熟，有机餐饮逐渐成

为我国有机产业内的新生事物，受到了越来越多消费者的关注。选择有机饮食

已经逐渐成为人们追求健康生活的趋势。目前，已经有一些餐饮企业在其餐饮

服务中注入了“有机”元素，推出了有机菜，甚至直接冠以有机餐厅的名称，

倡导健康饮食理念，为消费者提供有机饮食。

中国农业科学院党组书记陈萌山今天在 2014 年国际真菌毒素大会上指出，

据联合国粮农组织（FAO）统计，全球每年有 25% 的农产品受到真菌毒素污染。

在我国，由於农户个体种植、贮藏方式，以及长江流域和华南地区高温高湿天

气的影响、消费习惯的影响，农产品受真菌毒素污染危害更为严重。

根据中国农科院农产品加工研究所统计，2001 至 2011 年十年间，受真菌

毒素污染的影响，我国出口欧盟食品违例事件达 2559 起，其中真菌毒素超标

占 28.6%，高於公众熟知的重金属、食品添加剂、农业残留等因素，在单一事

件中比例最高。

真 菌 毒 素 超标已成我国农产品出口欧盟

最大阻碍 信息来源：人民网 2014-05-21 

详细链接：http://news.foodmate.net/2014/05/263931.html

详细链接：http://news.foodmate.net/2014/05/264028.html

http://news.foodmate.net/2014/05/263931.html
http://news.foodmate.net/2014/05/264028.html
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国家食品药品监管总局（以下简称：食药监总局）5 月 16 日印发《关于

切实加强夏秋季食品经营领域食品安全监管做好食物中毒防控工作的通知》（以

下简称《通知》），要求各地针对夏秋季温度高、湿度大，微生物易于生长繁殖

和产生毒素，食品经营领域中毒事件易发、高发的特征，加强食品经营领域食

品安全监管，排查食物中毒风险隐患，防范发生食物中毒事故。

《通知》要求，各地食品药品监管部门要在全面检查行政区域内食品经营

单位的基础上，着力强化对重点区域、重点单位、重点环节、重点品种的食物

中毒隐患的排查和问题整改。对学校食堂、工地食堂、企事业单位食堂的检查

情况，应及时通报当地教育、住房城乡建设等行政主管部门，督促集体食堂开

办者切实落实食品安全责任，加强整改；对旅游景点景区餐饮服务单位的检查

情况应及时通报当地旅游部门，发挥其行业管理作用。

    《通知》指出，各地食品药品监管部门要严格落实总局 2014 年食品安全监

督抽检和风险监测计划的总体部署和要求，结合当地实际，将乳制品等预包装

食品及餐饮业自制的凉拌菜等作为重点品种，强化对菌落总数、大肠菌群、致

病性微生物、山梨酸等防腐剂、非法添加物等项目的食品安全监督抽检和风险

监测，提高抽检监测频次，增加抽检监测数量，强化对抽检监测中发现的不合

格产品或问题产品的核查处置。

《通知》强调，各地食品药品监管部门要集中执法力量，加大案件查办力度，

始终保持严厉打击食品经营领域违法行为的高压态势。对排查出食品安全隐患

的食品经营单位，要坚决责令企业限期整改。对问题严重的，要依法责令企业

停止经营，并对整改结果及时进行复查。

食 药 监 总 局 ： 今 夏 严 查预 包 装 食 品 和 凉
菜

信息来源：新华网 2014-05-19 

人民网记者就地沟油报道向益海嘉里集团

致歉
信息来源：人民网 2014-05-20 

5 月 14 日，人民网刊发了题为《地沟油去哪儿了？起底京畿地沟油黑色产

业链》的报道，其中，我不慎将嘉里油脂化学（天津）工业有限公司误报为嘉

里粮油（天津）有限公司。对由此给益海嘉里集团造成的不良影响，我深表歉意。

人民网 5 月 18 日刊发的报道《起底京畿地沟油黑色产业链之二》，已就此处失

误做出澄清。

    记者 赵恩泽

    2014 年 5 月 20 日

INTERTEK丨12

近日，中国认证认可协会发布通知，由协会牵头组织各机构制修订的《食

品安全管理体系 谷物加工企业要求》等 22 项社团标准已通过国家认监委认证

技术规范审查，已正式发布。

根据国家认监委《食品安全管理体系认证实施规则》（CNCA-N-007）要求，

认证机构实施食品安全管理体系认证时，在 GB/T22000《食品安全管理体系 

食品链中各类组织的要求》的基础上，应将社团标准（专业技术规范）作为认

证依据同时使用。

食品安全管理体系22项 专项技术规范发
布 信息来源：中国认证认可协会 2014-05-20  

详细链接：http://news.foodmate.net/2014/05/263862.html

http://news.foodmate.net/2014/05/263862.html
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美国食品药品管理局就修订通

报食品注册规定征求意见

信息来源：江苏出入境检验检疫局 2014-05-21 

美国食品药品管理局（FDA）已发布一项关于通报食品注册要求的法规制

定提案预先通报。

通报食品注册涵盖了 FDA 监管的所有食品（除婴儿配方奶粉和膳食补充

剂），其目的是对食品掺假行为提供可靠的追溯机制，以便 FDA 能集中有限的

检验资源保护公众健康。该系统要求，如果有合理理由认为使用或接触某食品

可能会引起人类或动物严重不良健康后果甚至死亡，则相关责任方须通过电子

门户提交报告。责任方的定义是：为在美国境内生产、加工、包装、持有人类

和动物食 用产品的食品厂，向 FDA 提交注册信息的人士。

欧盟或取消大米咖啡等食品保 质 期  有望

减少浪费 信息来源：国际在线 2014-05-19 

欧盟食品安全局制定食品用酶 安 全 性评

估计划 信息来源：食品伙伴网 2014-05-19   

据欧盟食品安全局（EFSA）消息，为帮助欧盟委员会制定允许使用的食

品酶列表，欧盟食品安全局已完成食品酶的第一轮安全性评估。

欧盟食品安全局会同行业以及委员会进行讨论后预测，在未来的几年里，

会有大约 300 项食品酶的申请需要进行安全性评估。

在 2009 年以前，欧盟尚未出台对非食品添加剂类食品用酶的统一管理规

定。然而法国与丹麦两国要求欧盟对加工助剂类酶进行安全性评估，为此欧盟

于 2009 年制定了食品用酶管理法案。

法案适用于食品生产、加工、制备、处理、包装与运输过程中所使用的酶，

这包括作为加工助剂的食品酶，但不包括供人消费的食用酶，例如为营养目的

所添加的酶。

INTERTEK丨14

据德国《明镜》周刊 5 月 18 日报道，统计数据显示，欧盟国家每年都有

数千万吨的食品被白白扔进垃圾箱，造成了极大的浪费。有消息称，欧盟国家

计划为此采取应对措施，诸如干面、大米和咖啡等食品的保质期未来或将被取

消。

当地时间 5 月 19 日周一，欧盟各国农业部长将举行会议，德国《图片报》

（Bild）的一篇文章指出，荷兰和瑞典两国可能在会上提出取消部分食品的保质

期。此外，德国零售商协会（HDE）也计划将一部分食品的最长保质期取消，

从而使其变成“不过期的食品”，这些食品可能包括茶、咖啡、干面和硬奶酪等等。

据悉，目前有些商品已经不被强制标明保质期，例如糖、盐和蜂蜜，绿色和平

组织（Greenpeace）则要求将种类进一步扩大。

详细链接：http://news.foodmate.net/2014/05/263746.html详细链接：http://news.foodmate.net/2014/05/263917.html

http://news.foodmate.net/2014/05/263746.html
http://news.foodmate.net/2014/05/263917.html
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北京食药监局发布食品安全信息（2014年
05月14日）

R
egulatory
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ent

信息来源：北京市食品药品监督管理局
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2014-05-21

北京市食品药品监督管理局在监督检查工作中发现袋装“宝玉兔”牌花椒

芽等 6 种食品不合格（名单见附件），现决定对不合格食品在流通领域采取停

止销售措施，不合格食品名单予以公示。 

北京市食品药品监督管理局提醒消费者：凡已购买上述不合格批次食品的

消费者可凭购物小票和食品外包装向销售单位要求退货。

详细链接+附件： http://news.foodmate.net/2014/05/263949.html

ww
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一、【总体情况】 

广州市食品药品监督管理局对食品安全的监管包括餐饮服务、流通环节酒

类和保健食品。2014 年 4 月，我局积极推进学校食堂食品安全视频监控系统

建设，扎实开展春季学校食品安全检查，完成第 115 届中国进出口商品交易会

餐饮服务食品安全专项监督检查工作，全市餐饮服务环节未发生较大及以上食

品安全事故。全市食品药品监管系统出动执法人员 10412 人次，检查餐饮服务

单位 6838 家次，查处案件 77 宗，罚没金额 56.4 万元；检查保健食品生产企

业 52 家次，保健食品经营企业 647 家次，查处案件 8 宗，罚没金额 1.25 万元。

广州市食品药品监管局食品安全信息公布

（发布时间：2014年5月）
2014-05-21       信息来源：：广州市食品药品监督管理局

详细链接+附件： http://news.foodmate.net/2014/05/264023.html

国家卫生计生委等5部门关于调整含铝食品

添加剂使用规定的公告(2014年第8号)
2014-05-22    信息来源：国家卫生计生委 

根据《食品安全法》和《食品添加剂新品种管理办法》的规定，经对《食

品添加剂使用标准》（GB2760-2011）中含铝食品添加剂进行重新评估，现决

定撤销酸性磷酸铝钠、硅铝酸钠和辛烯基琥珀酸铝淀粉等 3 种食品添加剂，不

再充许膨化食品使用含铝食品添加剂，并调整硫酸铝钾和硫酸铝铵的使用范围。

现公告如下： 

一、自 2014 年 7 月 1 日起，禁止将酸性磷酸铝钠、硅铝酸钠和辛烯基琥

珀酸铝淀粉用于食品添加剂生产、经营和使用，膨化食品生产中不得使用含铝

食品添加剂，小麦粉及其制品（除油炸面制品、面糊（如用于鱼和禽肉的拖面糊）、

裹粉、煎炸粉外）生产中不得使用硫酸铝钾和硫酸铝铵。

详细链接+附件： http://news.foodmate.net/2014/05/263954.html

http://news.foodmate.net/2014/05/263949.html
http://news.foodmate.net/2014/05/264023.html
http://news.foodmate.net/2014/05/263954.html
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Intertek公开课培训会信息
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关注Intertek

更多培训计划吧！

INTERTEK丨18

Intertek GB 14881-2013
标准培训班

◇ 培训日期：2014-06-25

◇ 培训地址：广州市科学城彩频路7号广东软件园E

栋8楼亚洲会议室 

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/CourseOnline_17_1_751.html

Intertek GB 14881-2013
标准培训班

◇ 培训日期：2014-06-06

◇ 培训地址：上海市宜山路889号2号楼9楼西侧

Intertek食品部培训教室 

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/CourseOnline_17_1_710.html

http://www.intertek.com.cn/CourseOnline_17_1_751.html
http://www.intertek.com.cn/CourseOnline_17_1_710.html
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Intertek FSSC22000
标准内审员视频培训
◇ 培训日期：账号有效期内的任何时间

◇ 培训地址：网络在线

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/service/training/FSSC22000_video_peixun.html

Intertek视频培训会信息

Intertek 虫害管理及防治
视频培训

◇ 培训日期：账号有效期内的任何时间

◇ 培训地址：网络在线

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/service/training/chonghai_video_peixun.html

Intertek 食品法律法规及预

包装食品标签培训
◇ 培训日期：账号有效期内的任何时间

◇ 培训地址：网络在线

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/service/training/food_label_video_peixun.html

展
会
研
讨
会
培
训
会
信
息

T
h

e
 e

x
h

ib
itio

n
 se

m
in

a
r 

tra
in

in
g

 in
fo

rm
a

tio
n

Intertek BRC食品标准第六
版内审员视频培训

◇ 培训日期：账号有效期内的任何时间

◇ 培训地址：网络在线

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/service/training/BRC_video_peixun.html

◇ 培训日期：账号有效期内的任何时间

◇ 培训地址：网络在线

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/service/training/BRC_IFS_video_peixun.html

Intertek BRC&IFS标准
视频培训
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http://www.intertek.com.cn/service/training/FSSC22000_video_peixun.html
http://www.intertek.com.cn/service/training/chonghai_video_peixun.html
http://www.intertek.com.cn/service/training/food_label_video_peixun.html
http://www.intertek.com.cn/service/training/BRC_video_peixun.html
http://www.intertek.com.cn/service/training/BRC_IFS_video_peixun.html

